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RESUMO

A producdo de alimentos constitui um aspecto potencial para a abordagem CTS, contribuindo de forma
direta para qualificacdo das escolhas dos cidaddos que compdem uma sociedade mais justa e solidaria.
Este trabalho apresenta um recorte da investigacdo sobre seguranga alimentar em alimentos de origem
vegetal cultivados com o uso do p6 de rocha, em Santa Catarina, realizada por estudantes do Ensino
Médio de uma escola da rede privada. Neste momento apresenta-se e discute-se a analise qualitativa de
solo, por meio da cromatografia do solo de canteiros experimentais, situados nas dependéncias da escola,
nos quais serdo cultivados alimentos que serdo analisados segundo sua composicdo mineral. As
cromatografias revelaram aspectos importantes do solo analisado. Revelou-se uma ferramenta eficiente
para a compreensdo do solo enquanto fator abidtico fundamental na qualidade do alimento cultivado,
inferindo na escolha dos mesmos e em tomadas de decisGes que se fagam necessarias durante o ciclo de
producéo.

Palavras-chave: Cromatografia. Solo. Alimentos

Soil chromatography: a qualitative analysis for food
cultivation

ABSTRACT
Food production is a potential aspect for STS (science, technology and society) approach, which
contributes directly to the qualification of the citizens’ choices in a more just and supportive society. This
article presents a review of food safety in plant foods grown in soil with rock dust in Santa Catarina,
carried out by high school students from a private school. Thus, the qualitative analysis of the soil is
presented and discussed through the soil chromatography of experimental beds, located in the school's
premises, in which foods will be grown and analyzed according to their mineral composition.
Chromatographs revealed important aspects of the analyzed soil. It proved to be an efficient tool for
understanding the soil as abiotic factor that is fundamental to its food quality, inferring in their choice as

well as in making decisions that are necessary during the production cycle.
Keywords: Chromatography. Soil. Food.
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INTRODUCAO

Alfabetizar, incentivar e desenvolver a capacidade de observagéo e investigagéo
nos cidadaos ativos das sociedades mundiais em, principalmente, ciéncia e tecnologia é
uma necessidade vigente no mundo contemporaneo. Porém ndo se trata apenas de
mostrar avangos nos processos cientificos, mas disponibilizar os instrumentos
necessarios para que o cidaddo possa agir, tomar decisfes e compreender as medidas
relacionadas a um determinado tema ou acdo que instigue a sua curiosidade e, portanto,
empregue sua capacidade cientifico-investigativa. A habilidade de desenvolver o senso
critico e exploratorio € um dos objetivos centrais da abordagem ciéncia-tecnologia-
sociedade (CTS). Segundo Cotrim (1989, p. 5), “Nao somos culpados pelo mundo que
encontramos ao nascer. Mas precisamos, na medida de nossas possibilidades, fazer
alguma coisa pelo mundo que esta sendo construido (ou destruido). E que sera herdado
aos que héo de vir”.

Os processos de aprendizagem baseados nessa abordagem promovem anéalises
investigativas definindo atualmente um campo recente e homogéneo de, principalmente,
exploraces criticas a respeito da tradicional ideia da ciéncia e da tecnologia como areas
de conhecimentos individuais. Propde-se, entdo, que esse processo Sse torne uma
autdbnoma sequéncia logica onde o individuo desempenha papéis de fundamental
importancia para a consolidacdo e desenvolvimento de ideias. Portanto 0 movimento
ciéncia, tecnologia e sociedade € um mecanismo dindmico capaz de realizar a
convergéncia de fatores, dos quais o individuo torna-se um agente ativo, possibilitando
transformacdes sociais.

A abordagem CTS, como instrumento para aquisicdo de conhecimento, assume
um importante papel na inter-relacdo entre 0s aspectos histéricos e epistemoldgicos da
ciéncia, juntamente com a interdisciplinaridade, para o aprendizado cientifico e
tecnolégico.  Assim, em linhas gerais, percebe-se que a conexdo entre ciéncia,
tecnologia e sociedade abrange os cenarios da cultura, economia, politica e todos os
seus efeitos, os quais convergem para o desenvolvimento cientifico-tecnoldgico
individual e/ou coletivo dos cidaddos, podendo estar relacionado as consequéncias no
meio socioambiental, pois segundo Winner (1987, p. 25), “[...] os héabitos, as proprias
percepcdes, 0s conceitos, as ideias de espaco e tempo, as relacfes sociais e o0s limites
morais e politicos, individuais, foram poderosamente reestruturados no decorrer do

desenvolvimento tecnologico moderno”. ““(...) Se produziram grandes transformac6es na
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estrutura de nosso mundo comum sem levar em conta 0o que implicavam estas
alteracdes”.

Os padrdes de vivéncia, observados na maioria das pessoas na sociedade
mundial sdo baseados na ideologia capitalista a qual tem seu conceito e objetivo
fundamentados na obtenc¢éo do lucro e acumulagéo de riquezas em razdo dos meios de
producéo. Logo, tal sistema faz com que a sociedade tenha a necessidade de indicar a
implementacdo de tecnologias de cunho ambiental e sustentavel para que 0s anseios
sociais sejam desmaterializados em subsidio do grupo triangular da CTS. Portanto, a
sociedade, de certo modo, estd internamente relacionada com as acles cientificas
tecnoldgicas que promovem um olhar direcionado ao bem estar social e ao conjunto
socioambiental em vez do esteredtipo de somente usar a ciéncia e a tecnologia para um
fim lucrativo.

Em decorréncia da ideologia capitalista atual que divulga seu pensamento em
razdo de discursos articulados, a populacdo mundial, de certa maneira, identifica a
precariedade em diversas areas dentro do sistema vigente adotado pela maior parte das
nacdes que compde o globo (VISCAINO-JUNIOR, 2008; SIMIAO, 2014). Por
consequéncia, as pesquisas direcionadas a fins sociais, culturais e bioldgicos estdo, cada
vez mais, sem representatividade em escala planetaria. Em vista disso, é essencial o
aperfeicoamento das necessidades basicas por meio de uma reestruturacdo no campo
cientifico visando incentivo em pesquisas direcionadas a reurbanizacdo local ligada as
questdes do cotidiano e integradas aos recursos naturais, entretanto um dos ramos com
maior fragilidade dentro desse sistema é a escassez de recursos alimenticios e, por
conseguinte, de subsidios com qualidade (MULLER, 2008; BRASILIA, 2010;
CARVALHO, 2010). Desse modo, a industria alimenticia, define o alimento como uma
mercadoria, onde o principal objetivo é a producdo gerada por meio da insercdo de
mecanismos tecnoldgicos industriais que sdo associados a ingredientes de facil
aquisicao e baixo custo. Segundo Malthus (1996, p. 246),

N&o conhe¢o nenhum escritor que tenha admitido que nesta terra o homem,
fundamentalmente, seja capaz de viver sem alimento. [...] Entdo, adotando meus
postulados como certos, afirmo que o poder de crescimento da populacdo é
indefinidamente maior do que o poder que tem a terra de produzir meios de subsisténcia
para 0 homem. [...] Isso implica um obstaculo que atua de modo firme e constante sobre

a populacdo, a partir da dificuldade da subsisténcia. Esta dificuldade deve diminuir em
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algum lugar e deve, necessariamente, ser duramente sentida por uma grande parcela da
humanidade.

No contexto da relacdo entre a analogia de Thomas Malthus (1820) e o historico
populacional mundial (salvo suas particularidades), a considerar o alimento como fator
fundamental na subsisténcia da sociedade, vé-se que o crescimento da populacdo
apresentou indicios exponenciais a partir do século XIX, juntamente com o
desenvolvimento econdmico e industrial.

Em anélise, a partir da intensificacdo no meio social citada, pode-se perceber
que a evolucdo das sociedades aconteceu, na metade do século XX, simultaneamente ao
crescimento industrial, o qual foi meramente possivel devido as causas e consequéncias
da Revolucdo Verde. Esse movimento agroindustrial almejava o aumento da
produtividade agricola-tecnologica, pois ao cultivar uma determinada cultura, o
agricultor necessita de um pacote tecnoldgico que engloba todos os instrumentos
necessarios para o0 crescimento dessa planta como: equipamentos, maquinas,
fertilizantes sintéticos, agrotoxicos, etc. Ou seja, 0 agricultor, como agente ativo desse
processo, tornou-se dependente desses utensilios (MAZOYER; ROUDART, 2010).

Nesse cenario, as consequéncias evidenciadas sdo, principalmente, os impactos
ambientais e sociais causados por essa atividade (contaminacdo por agrotoxicos e
adubos sintéticos, desmatamento e a falta de alimentos nutricionalmente ricos, devido a
baixa reposicdo de minerais). A diversidade de culturas também foi abalada, pois no
inicio das atividades agricolas, ha mais de 2000 a.C., 0 homem tinha a sua disposicado
em torno de duas mil espécies de culturas para produzir. Hoje, sete culturas sdo
responsaveis por 75% da producdo de alimentos em escala mundial (ZAMBERLAM,;
FRONCHET]I, 2012). E, segundo o Worldwatch Institute (USA) (apud ZAMBERLAM,;
FRONCHET]I, 2012), na virada para o terceiro milénio, um terco das espécies vivas
terdo desaparecido; o que ocasiona grande preocupacao, ndo somente aos agricultores,
mas as inddstrias alimenticias.

Objetivando aumentar a disponibilidade alimentar as inddstrias tém defendido
um sistema onde a producéo, distribuicdo e consumo sdo desiguais e, na maioria das
vezes, injusto, resultando em expressivos impactos no ambiente e na saude publica. Por
conseguinte, a precariedade nutricional dos alimentos, a qual engloba a significativa
incorporagdo de aditivos quimicos, ocasiona a incessante fome no mundo e assim viola

um dos direitos inerentes a todos 0s seres humanos.
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A seguranca alimentar precisa garantir a dietética dos cidaddos que qualificam
suas escolhas. No entanto, ndo é garantida no modelo de producdo que gera 0s
alimentos ingeridos pelos cidaddaos em geral. Um aspecto a ser considerado € a
incorporacdo de aditivos no género de alimentos industrializados. Estes sdo absorvidos
no processo de digestdo, tal quais os nutrientes necessarios para o metabolismo celular.

Corroboram com este cenério social, Pol6nio e Peres (2009, p. 1653) quando
afirmam que,

Além de a dieta ter sofrido modificacdes ao longo do tempo, a tecnologia
aplicada pela induastria de alimentos com o intuito de aumentar o tempo de vida Util
desses produtos tem gerado questionamentos quanto a seguranca do emprego de
aditivos alimentares, fundamentalmente quando se trata de corantes artificiais.

A garantia do acesso a alimentos de qualidade é um direito primario
constitucional assegurado a todo e qualquer ser humano. Em funcdo disso, 0s programas
publicos brasileiros de seguranca alimentar criaram uma medida para localizar as
parcelas populacionais com maior dependéncia social. Desenvolve-se, assim, o
programa da cesta basica que engloba alimentos com alta capacidade energética e
nutricional com o objetivo de promover uma maior absorcdo de nutrientes ao corpo
humano. Constituindo item obrigatorio na cesta basica, o DIEESE, desde 2009,
disponibilizou a metodologia desse programa para todas as regides brasileiras. Em vista
dessa importancia, é essencial ressaltar que 69% dos alimentos que constitui essa
medida s&o de origem vegetal. De tal forma, 0s mesmos apresentam grande quantidade
de nutrientes de origem primaria, e, por consequéncia, é extremamente relevante o
conhecimento sobre a origem e o cultivo desses alimentos, a comecar pelo solo
agricultavel.

O solo, como elemento fundamental para o desenvolvimento de culturas, em
conjunto com outros recursos abidticos (dgua, luminosidade, minerais, etc), é
constituido a partir da fragmentacdo de rochas ao longo do tempo. Dependendo da
localizacdo geografica da formacdo rochosa é possivel perceber distingdes em sua
constituicdo, podendo definir como serd o comportamento e o nivel de mineral desse
solo e dos fatores em relagéo ao vegetal cultivado.

A diferenciacdo rochosa € um vetor que altera o resultado de préaticas que
envolvem o solo e a agricultura, onde a selecdo de um terreno que apresente uma porgéao

orgénica significativa é refletida na dindmica entre as condigdes de plantio e,
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consequentemente, no produto alimenticio final. Entretanto, quando o produtor
seleciona uma técnica monocultural os recursos orgénicos e inorganicos contidos no
solo acabam esgotando-se, exigindo os processos de rotatividade de culturas, tal como a
implementacao de minerais.

A partir da década de 70, especialmente com as Conferéncias de Estocolmo e
Thilisi, a humanidade comecou a repensar formas de producdo e convivéncia no
planeta, visando reduzir os impactos do consumo sem limites; estimulando a
criatividade para novas formas de agir, bem como reencontrando-se com praticas
desenvolvidas por povos que escreveram a historia. Visto a importancia do
conhecimento do comportamento do solo, no municipio de Imbuia, interior do estado de
Santa Catarina, agricultores com a compreensao da dindmica do cultivo visando o
enriquecimento do alimento produzido, adotaram uma técnica natural, a rochagem
utilizando uma formacéo rochosa tipica da regido, conhecida como rocha ritmito ou
pedra sabé&o.

Dentro deste contexto a rochagem vem como uma condutora para romper a
lixiviacdo do solo e retomar a sua reconstituicdo mineral, esta técnica é definida como
um meio de producdo agricola de incorporacdo de rochas e/ou minerais ao solo. O
processo de rochagem é descrito por Knapik et al., (2007),

A rochagem também é considerada como um tipo de remineralizacdo, na qual o
po de rocha é utilizado para rejuvenescer os solos pobres ou lixiviados. Fundamenta-se,
basicamente, na busca de equilibrio da fertilidade, na conservacdo dos recursos naturais
e na produtividade naturalmente sustentavel. (KNAPIK et al., 2007, p. 16)

A utilizacdo do p6 de rocha com fins produtivos € relativamente recente, pois
enfrenta o preconceito estabelecido pelas concepg¢des tradicionais da industria de
insumos agro rurais, onde o uso de pacotes agricolas foi pré-definidos durante a
Revolucdo Verde de 1950, efetuando uma producdo mais rapida, as quais, envoltas na
I6gica do lucro, frequentemente abandonam os principios ecol6gicos deixando de lado a
importancia ambiental, nutricional e mineral.

O primeiro estudo cientifico sobre o pd de rocha e a técnica de rochagem foi no
ano de 1898, por meio da obra “Paes de Pedra” do alemao Julius Hensel. Entretanto, ela
so0 foi traduzida para o portugués em 2003, ap0Os enfrentar resisténcias dos setores

ruralistas mais conservadores, uma vez que 0s mesmo ndo pretendiam divulgar a
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execucdo do manejo pelo possivel decaimento do uso de pacotes agricolas pelas
agroinddstrias.

Embora o uso da técnica ecologica da rochagem seja uma integracdo com 0s
recursos naturais, estabelece a necessidade de promover analises preliminares do solo,
para que assim ndo haja excesso na concentracdo dos minerais ja presentes, em vista
que este excedente pode trazer problemas na absor¢cdo dos minerais pelos vegetais e,
consequentemente, seu desenvolvimento. Com isso uma pratica inicialmente
desenvolvida no ano de 1977, por Caio Plinio Segundo (23-79), mas somente em 1903,
com a publicacdo de um relatério sobre o estudo da quimica da clorofila por M. S.
Tswett, a cromatografia, como pratica de andlise, se mostrou uma técnica de extrema
relevancia no meio cientifico utilizada até os dias atuais (PACHECO et al., 2015).

Este trabalho apresenta um recorte da investigacdo sobre seguranca alimentar a
partir de alimentos de origem vegetal cultivados com o uso do p6 de rocha, por meio do
enriquecimento mineral dos mesmos, no interior do estado de Santa Catarina. Neste
momento apresenta-se e discute-se a analise qualitativa de solo, por meio da
cromatografia em papel do solo de canteiros experimentais nos quais serdo cultivados

alimentos de origem vegetal que serdo analisados segundo sua composi¢éo nutricional.

MATERIAL E METODOS

Na intencdo de constatar indicios de seguranca nutricional, considerando a
presenca de minerais, a partir de técnicas de cultivo de alimentos de origem vegetal, um
grupo multisserial, composto por 05 estudantes do 3° ano do Ensino Médio,
acompanhados por professores das areas das Ciéncias da Natureza, reuniram-se no
contra turno das aulas regulares, na sede de uma escola da rede privada do municipio de
Rio do Sul - SC, entre mar¢o e dezembro de 2017.

Nos encontros do grupo, foram feitas pesquisas bibliogréaficas sobre o tema,
consultas a técnicos da area agricola, bem como as a¢cdes de campo com o objetivo de
desenvolver uma linha de pesquisa que abordasse o @mbito alimentar, principalmente
pela curiosidade de investigar a composigéo nutricional dos alimentos que ingerimos
diariamente.

Posteriormente, foi possivel acompanhar, juntamente com os produtores do
municipio de Imbuia, todo o processo de insercdo do pé de rocha nos alimentos de

origem vegetal. Reconhecendo o expressivo enriquecimento nutricional desses vegetais,
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foi necesséria a confirmagdo laboratorial dos niveis de minerais nesses alimentos
(cenoura, cebola e feijéo).

Na intencdo de estruturar uma parcela experimental, definiram-se canteiros nos
quais serdo cultivados e analisados os alimentos ali produzidos, por meio de
diagndsticos comparativos entre 0s vegetais com e sem a inser¢do do pd de rocha.
Entretanto, percebeu-se a necessidade de analisar o solo antes da semeadura e/ou plantio
de mudas, pois a adicdo do pé de rocha depende do nivel de minerais ja contidos no
referido terreno.

Para analise do solo, foram coletadas 04 amostras em duas trincheiras ao longo
da extenséo territorial, de diferentes profundidades, (Figura 1), sendo estas fracionadas e
encaminhadas para analises quimicas e fisicas em laboratorios especializados e para a
confeccdo de cromatografias, realizadas no laboratério de Fisico-quimica da escola

pelos sujeitos do grupo de investigacao.

Figura 1 - Primeira etapa pratica: coleta do solo no canteiro de amostragem de diferentes profundidades
em uma das trincheiras abertas.

Nos procedimentos investigativos acerca do solo coletado foram definidas agdes
para a realizacdo de cromatografias; as quais agem como recurso de analise qualitativa

do solo agricultavel e como uma forte ferramenta de divulgagao cientifica.
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A cromatografia, como processo essencial da pesquisa, € um método fisico-
quimico de separacdo. Ela esta fundamentada na migragéo diferencial dos componentes
do solo dentro de uma mistura, que ocorre devido a diferentes interacdes entre duas
fases imisciveis, estacionaria que retém os elementos e a fase movel que conduz a
mistura pelo soluto através da fase estacionaria, logo tornando a técnica cromatogréfica
versatil e de ampla aplicagéo, principalmente atuando em &reas relacionadas a Quimica
(DEGANI et al., 1998).

A realizacdo das cromatografias em papel aconteceu nos encontros do grupo,
desenvolvidas pelos estudantes, professores e técnicos envolvidos.

Os procedimentos para a realizacdo da cromatografia em papel, consistiram em:
o Triturar o solo coletado com um cadinho e peneira-lo.

o Em Erlenmeyer, colocar 50 mL de solugdo de hidroxido de sodio a 1% e 5g da
amostra de solo; mexé-lo de forma a homogeneiza-lo; esperar 15 min e repetir o
procedimento; repetir apds 1:00 h e, deixar descansando por 6:00 h.

o Em papel filtro especifico, fazer um furo no meio e delimitar um raio de 5¢cm e
10 cm; colocar no furo do meio, um rolo do mesmo papel para que o nitrato de prata a
0,5% (disposto em uma placa de Petri) possa por capilaridade subir até o papel e
impregné-lo até os 5¢cm; apds coloca-lo em um isopor ou caixa fechada escura devido
sua reacao fotoquimica.

o Apds as 6h de espera, pegar a solucdo sobrenadante (o solo ird decantar no fundo
do Erlenmeyer) com uma pipeta e repetir o procedimento de impregnacéo do nitrato de
prata no papel, deixando-o impregnar até os 10 cm. Daqui, dispor a cromatografia para

secar a sombra.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A coleta do solo em diferentes profundidades permitiu um conhecimento real e
complexo do cenario que compora as estacbes experimentais. A confeccdo das
cromatografias respectivas revelou a relagcdo entre os componentes do solo que estdo
conforme as figuras 2 e 3 apresentadas a seguir, referentes as areas 1 e 2 mapeadas nos

canteiros experimentais.
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Figura 2 - Cromatografias da area 1 dos canteiros experimentais, referentes a profundidade de 5 cm e 10
cm.

4- 5 o _
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Figura 3 - Cromatografias da area 2 dos canteiros experimentais, referentes a profundidade de 5 cm
e 10 cm.

A andlise das cromatografias se deu a partir de quatro regiGes definidas por
Rivera e Pinheiro (2011) que compdem a cromatografia, seus tamanhos, formas e cores
reveladas; a considerar: regido central (1), regido interna (2), regido intermediaria (3) e
regido periférica (4).

A regido central esta presente nas quatro cromatografias analisadas. Segundo
Rivera e Pinheiro (2011, p. 55)

E o umbigo da cromatografia, o lugar por onde todas as substancias presentes na
amostra do solo que se analisa circulam, pelo fenbmeno da capilaridade, através do
papel. Esta zona central, também chamada de zona de aera¢do ou de oxigenacéo, é onde
ocorre a reacdo do nitrato de prata com alguns elementos presentes na amostra

analisada.
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Pode-se observar que na figura 2 a regido central (1) apresenta-se de forma
reduzida, porém revela como na figura 2, um solo que ndo esta totalmente compactado
assim como a auséncia de aplicacdo de venenos e exposicéo direta a raios solares, uma
vez gue 0s canteiros experimentais encontram-se protegidos pela copa de arvores que
compde a mata ciliar de um curso d’agua, contribuindo de forma indireta para a
presenca de matéria organica na referida area.

Ao percorrer a cromatografia € possivel ver que a coloracdo branca cremosa da
regido central (1) vai diminuindo suavemente para integrar-se a proxima regiao,
identificada como regido interna (2) - mineral, organica e enzimética -. Nesse segundo
anel se concentra a grande maioria das rea¢cGes quimicas com os minerais da amostra
analisada; “[...] ¢ onde ficam fixadas as substancias mais pesadas, que reacionam com o
nitrato de prata que impregna o papel.” (RIVERA; PINHEIRO, 2011, p. 59)

O perfil apresentado pela regido interna (2) na figura 2 revela uma boa qualidade
do solo analisado, se considerada sua coloragdo marrom clara, porém seu contorno final
uniforme e radial demonstra uma caracteristica comum em solos de textura argilosa,
identificada empiricamente na coleta das amostras.

A regido intermediaria (3) corresponde ao terceiro anel, também denominada
regido proteica ou de matéria organica. Asseveram Rivera e Pinheiro (2001, p.64),

E aqui onde se expressao tanto a presenca como a auséncia de matéria organica;
sem davida é bom esclarecer que a presencia de matéria organica neste terceiro anel ndo
significa necessariamente que se encontre totalmente integrada ao solo nem
biologicamente ativa nele.

A area 1 representada pela figura 2 apresenta maior expressdo ha regido
intermediaria (3) que a area 2 representada pela figura 3; nesse caso quanto maior a
regido intermediaria (3) na cromatografia maior é a quantidade de matéria organica no
solo. E possivel observar a total integragdo harmonica entre as regides anteriores e a
posterior indicando a possibilidade de formacdo de humus, assim como atividade
bioldgica e enzimatica no solo observado.

A regido externa (4) corresponde ao quarto e ultimo anel da figura que
representa a analise cromatografica, tambem denominada zona enzimética ou
nutricional. Essa regido manifesta-se de forma gradual e harménica com contornos
ondulados, ténues e suaves, indicando seu estado saudavel e pleno de vida, disponivel
para a integragdo com o cultivo. (RIVERA; PINHEIRO, 2011).
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As cromatografias realizadas e analisadas dialogaram com os resultados
quimicos e fisicos fornecidos pelos laboratorios especializados a fim de definirem-se as

culturas a serem introduzidas nos canteiros experimentais.

CONCLUSAO

A proposigdo da pesquisa pelos sujeitos envolvidos garantiu uma reflexéo
qualificada acerca da relacdo entre ciéncia, tecnologia e sociedade no que diz respeito
ao conhecimento do solo por analises quanti e qualitativas para melhores escolhas dos
vegetais a serem cultivados.

A cromatografia de solo revelou-se uma ferramenta eficiente para a
compreensdo do solo enquanto fator abidtico fundamental na qualidade do alimento
cultivado, inferindo na escolha do mesmo e tomada de decisdo que se facam necessarias
durante o ciclo de producéo.

Considerando o processo pedagdgico e os sujeitos envolvidos a cromatografia

revelou seu potencial investigativo de carater interdisciplinar e contextualizador.
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